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Rapport du Président

« Quelle est la notion la plus importante qui vous 
donnerait confiance pour acheter, puis déguster 
un mets de notre terroir? Son étiquette? Un label? 
Son emballage? Une certification? Je suis prêt à 
parier que pouvoir associer un visage à un produit 
est pour vous le plus grand gage de la confiance 
pouvant lui être accordé. (…)

C’est rassurant quant à l’authenticité, des 
matières premières, du travail d’artisans et donc 
des produits. Ce visage d’une productrice ou d’un 
producteur vous permet d’identifier la proximité 
ainsi que la traçabilité dès l’origine de ce produit 
et renforce l’idée de qualité. (…)

Prenez le temps de visiter ces producteurs, ce sont 
des occasions en or de se connaître, de déguster 
et d’échanger. Offrir du terroir permet, en effet, 
d’encourager la consommation en circuit court et 
on est sûr que son cadeau va être apprécié ! »

Extrait d’une Chronique du Président de Vaud 
Terroirs dans La Région Nord vaudois.

Notre terroir et ses produits sont une chance, 
mais il faut inlassablement le marteler pour les 
promouvoir. À cet effet, merci à La Région Nord 
vaudois pour la tribune accordée périodiquement. 
Ce rapport d’activités 2019 fait une large part à 
toutes les actions entreprises pour amener du 
terroir jusque dans la bouche du public.

Une année 2019 intense, bien que partiellement 
réinventée, dans l’urgence, suite à la disparition 
du Comptoir Suisse la veille de son centenaire. 
Puisque notre but est de mettre en valeur les 
atouts du Canton de Vaud, le défi a été d’investir 
la Gare principale de Zürich l’espace de 6 jours. 
Trois cents mètres carrés « 100% vaudois » 
avec la communauté Vaud Terroirs, toute seule, 
au cœur du lieu le plus fréquenté de Suisse 
(3’000 trains et 430’000 passagers par jour). Un 
sacré défi logistique relevé avec brio par nos 
collaboratrices et qui permet, coordonné avec les 

Patrick Simonin 
Président de Vaud Terroirs 

actions de l’OVV, de se rappeler ponctuellement 
aux bons souvenirs des Zürichois-e-s.

Notre rapport d’activités 2019, que vous avez entre 
les mains, développe en détails nos activités. Je 
ne vais donc pas poursuivre le commentaire de 
chacune d’elles. J’aborderai, en fil rouge, deux 
points cruciaux déjà relevés l’an dernier. 

Maintien des activités avec pression sur les 
charges

Le difficile équilibre mis en place l’an dernier 
continue, soit le maintien de la pression sur les 
charges, mais sans réduire nos activités (qui sont 
à la base de notre financement). Équilibre, pour 
le moment maîtrisé, puisque non seulement le 
résultat financier 2019 est satisfaisant, mais il a 
permis en outre de rembourser CHF 90’000.- (à 
raison de CHF 30’000.- par trimestre depuis le 
1er avril 2019) du prêt contracté en 2016 (d’un 
montant total de CHF 210’000.-), ce qui devrait 
réjouir Prométerre.

Dessiner l’avenir de l’association

Le déploiement de la « Marque Vaud » 
continue et nous essayons d’être proactif 
dans la connaissance de celui-ci. Quelques 
rebondissements surviennent immanquablement 
et nous restons vigilants pour maintenir la 
promotion des produits du terroir à l’avenir, 
à savoir au-delà du 31 décembre 2020. À ce 
titre, nous songeons sérieusement à la création 
d’une fédération (de structure basique) pour une 
défense unifiée de ces mêmes produits au sein 
de la « Marque Vaud ». 

En résumé, une croustillante année 2019. 
C’est l’occasion pour moi de remercier tous les 
membres du Comité, du Bureau ainsi que tous 
les Membres présents lors de nos activités pour 
l’important travail réalisé.

Vive l’Art de Vivre dans notre somptueux Pays de 
Vaud et vive les produits du terroir vaudois!
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PROMOTION PAR LES MANIFESTATIONS
BEA - Le comptoir de Berne
Une présence commune pour les acteurs du terroir vaudois

Pour la troisième année consécutive, Vaud 
Terroirs a occupé une place de choix au sein 
de la BEA à Berne. Cette foire est considérée 
comme l’évènement social le plus important et le 
plus varié de Suisse et a attiré en 2019 quelque 
290’000 visiteurs. 

Du 26 avril au 5 mai, tradition et innovation 
étaient les maîtres mots de cette manifestation 
intergénérationnelle.  

Dans la halle «Plaisirs et Traditions», le stand 
Vaud Terroirs de 60 m2 est consacré à une 
présence commune pour les acteurs du terroir 
vaudois : le tourisme, les vins et les produits 
certifiés. Une trentaine de personnes se sont 
relayées sur le stand pour faire rayonner le terroir 
vaudois et permettre aux visiteurs de rencontrer 
les acteurs du ce canton. Une belle dynamique 
s’est ainsi créée entre les visiteurs en quête de 
choix, les vignerons, les partenaires touristiques 
et les dégustations de produits. 

L’épicerie vaudoise regroupait plusieurs produits 
typiques du canton comme les spécialités de la 

fromagerie Fleurette, le saucisson vaudois IGP, 
le boutefas et la saucisse aux choux IGP de la 
boucherie Stuby, les pâtés d’Étagnières, les 
poissons du lac, Le Maréchal ou les condiments 
du Moulin de Sévery. La fromagerie de l’Etivaz 
était présente avec un stand pour compléter la 
palette des produits du terroir vaudois. 

Les amateurs de crus vaudois n’étaient pas en 
reste avec dix vignerons présents tour à tour 
sur le stand Vaud Terroirs : Domaine Bertholet 
à Villeneuve, Domaine Christophe Chappuis à 
Rivaz, Domaine Christinat à Ollon, Domaine de 
la Ville de Morges, George-Claude Blanchard à 
Bougy, Sébastien Chappuis à Puidoux, Parfum de 
Vigne à Dully, Domaine du Feuillerage à Perroy, 
Domaine Aguet à Féchy et Domaine de la Brazière 
à Tartegnin. 

Les prestataires touristiques ont profité de cet 
espace pour faire la promotion de quelques 
incontournables du canton de Vaud. Le Château 
de Chillon, Glacier 3000 et la Fête des Vignerons 
2019 se sont donc relayés sur notre stand. 

Stand Vaud Terroirs à la BEA
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Gare de Zürich

Du 5 au 10 septembre, le terroir vaudois s’est 
présenté à Zürich avec un stand éphémère de 
300m2 dans la halle événementielle de la gare. Il 
s’agissait d’une opération inédite pour séduire les 
quelque 400’000 utilisateurs journaliers de la gare 
de Zürich. Dans le but de faire découvrir les atouts 
du canton de Vaud, un grand stand de promotion 
a été érigé en plein cœur du hall central. 

Un bistrot vaudois a proposé des spécialités 
phares du canton telles que fondues, assiettes 
de charcuteries IGP et papet vaudois ou encore 
tartelettes à la raisinée. 

Occupant une place de choix dans le concept 
de promotion, l’épicerie a proposé une belle 
palette de produits du terroir avec une sélection 
de charcuteries, fromages, produits secs, 
douceurs et spécialités à grignoter dans le train. 
Les producteurs présents lors de la promotion 
proposaient leurs productions de fromages 
certifiés tels L’Etivaz AOP, la fromagerie Fleurette, 
Le Maréchal ou Le Grand Pré. La Fédération 
Vaudoise des Sociétés d’Apiculture complétait 
merveilleusement cette offre. 

Un pari osé pour la promotion vaudoise 

Quatorze vignerons se sont également relayés 
pour faire découvrir les crus vaudois à un public 
intéressé et hétérogène. Cet événement a en 
effet attiré les habitants de Zürich, les pendulaires 
habitant dans les cantons voisins, les expatriés 
romands ainsi que les touristes internationaux. 

Ce public était particulièrement intéressant pour 
les acteurs du tourisme vaudois présents sur 
cette plateforme. Yverdon-les-Bains Région, le 
Château de Prangins ainsi qu’une découpeuse du 
Pays-d’Enhaut ont su animer l’espace. 

Par ailleurs, les visiteurs ont été sensibles aux 
animations mises en place spécialement pour 
l’occasion. Le Gruyère AOP, qui a installé son 
chalet de démonstration de fabrication artisanale 
de fromage, a fabriqué six meules avec 1’200 
litres de lait provenant de la région. Pour attirer 
le chaland, une animation digitale a été mise en 
place sous forme de mur lumineux où jeunes et 
moins jeunes pouvaient s’affronter en lançant 
un ballon. Les tenants des meilleurs scores ont 
ainsi participé au tirage au sort pour  remporter  
un fabuleux weekend œnotouristique dans notre 
canton. Plus de 330 contacts ont ainsi été récoltés 
via ce concours. 

Stand Vaud Terroirs dans le hall central de la 
gare de Zürich

Démonstration de fabrication de 
fromage
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Salon Suisse des Goûts et Terroirs – Bulle
Une belle fréquentation pour la 20ème édition

Avec plus de 46’000 visiteurs, le Salon Suisse des 
Goûts et Terroirs a enregistré un nouveau record 
de fréquentation et n’a pas désempli durant 
les cinq jours de la manifestation. Organisée 
dans l’enceinte de l’Espace Gruyère, cette foire 
d’envergure nationale qui fêtait ses 20 ans est 
un important vecteur de contacts et de partage 
entre les artisans du goût et les épicuriens. Du 30 
octobre au 3 novembre, le public a pu découvrir et 
déguster plus de 5’000 produits du terroir auprès 
des 300 exposants présents. 

Les produits du terroir vaudois étaient bien 
représentés sur le stand Vaud Terroirs de 182 m2 
avec douze vignerons, neuf producteurs et une 
pinte vaudoise. Cette dernière était tenue par le 
service traiteur Terre Vaudoise qui proposait des 
spécialités du canton telles que le traditionnel 
papet vaudois et saucisse aux choux IGP, la 
tomme vaudoise poêlée ou la terrine de poissons 
du lac Léman. 

Les gourmets ont également pu déguster 
les différents miels du canton de Vaud, des 
charcuteries, divers formages, des glaces et bien 
d’autres produits fabriqués par les producteurs 
membres de Terre Vaudoise et Pays-d’Enhaut 
Produits Authentiques. 

Du côté des vins vaudois, douze producteurs se 
sont relayés pour faire découvrir leurs crus des 
différentes régions viticoles. Les visiteurs ont 
alors apprécié de pouvoir partager un moment de 
convivialité avec le vigneron et connaître l’humain 
derrière un produit. 

850 personnes ont joué le jeu lors de la dégustation 
AOP – Terravin. Le concept de cette dégustation 
est d’associer les spécialités fromagères 
vaudoises AOP l’Etivaz, Le Vacherin Mont-d’Or 
et Le Gruyère aux vins labéllisés Terravin. Un 
concours a récompensé l’un des 624 participants 
d’un coffret découverte de vins Terravin. 

Par ailleurs, le label de promotion «regio.garantie» 
a permis d’unifier les produits certifiés des sept 
cantons romands présents sur le salon bullois.

Le stand Vaud Terroirs au Salon Suisse des 
Goûts et Terroirs

Le Grand Pré au Salon Suisse des Goûts et 
Terroirs

Espace vignerons au Salon Suisse des Goûts et 
Terroirs
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Lors de la Fête des Vignerons 2019, les 
organisateurs ont souhaité proposer des Journées 
Cantonales. Celle du Canton de Vaud s’est tenue 
le 11 août, jour de clôture de la fête. 

Sur le Quai Perdonnet, Vaud Terroirs a joui 
d’une bonne visibilité avec son stand proposant 
des dégustations de produits, son exposition 
présentant le canton et nos partenaires et une 
animation ludique qui a suscité l’intérêt du jeune 
public. Les visiteurs avaient la possibilité de 
créer leur smoothie vaudois fait avec des fruits 
et légumes de saison et de la région. En guise 
de mixeur, des vélos-smoothie étaient installés 
et les participants devaient utiliser la force de 
leurs mollets pour confectionner leur smoothie. 
Deux mille pommes gravées avec le logo de la 
promotion vaudoise ont également été distribuées 
aux visiteurs de la fête. 

MANDAT
Fête des Vignerons - Journée cantonale vaudoise
Une journée placée sous le signe de la découverte et du partage

Vélo-smoothie à la Fête des VigneronsStand à la Fête des Vignerons

Pommes gravées à la Fête des Vignerons
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Label regio.garantie 
Pays romand - Pays gourmand (PRPG) rassemble 
les marques des produits du terroir des six cantons 
romands et du Jura bernois et coordonne des 
actions de promotion communes. Vaud Terroirs 
est un membre de Pays romand - Pays gourmand 
et participe aux nombreuses actions de promotion 
et de communication.  

Regio.garantie est le visuel national utilisé pour 
distinguer les produits régionaux certifiés et leur 
promotion. Ce label national, créé en 2015, est 

PROMOTION ROMANDE

une garantie pour le consommateur du caractère 
régional du produit. 
Les lignes directrices du label regio.garantie 
concernant la provenance des matières premières 
et les processus de transformation ont été 
élaborées par l’Association suisse des produits 
régionaux, dont Pays romand - Pays gourmand 
est membre fondateur. En Suisse romande, près 
de 2000 produits sont certifiés selon les critères 
regio.garantie. 

Communications

Le fil conducteur des stands romands 

Lors du Salon Suisse des Goûts et Terroirs, unique 
salon réunissant tous les cantons romands, la 
promotion romande soutient l’événement en 
participant à la création de 28’000 sacs papier 
promotionnels. 
On retrouve ainsi le visuel regio.garantie, mettant 
en avant la diversité des produits de boulangerie 
de la Romandie sur les sacs qui ont été distribués 
gratuitement par les producteurs à leurs clients 
durant les cinq jours de la foire. 

Pratique et permettant le bon conditionnement 
des achats, ce sac en papier distribué aux 
visiteurs a certainement augmenté la visibilité de 
l’offre gourmande régionale et du terroir romand.

Sacs en papier aux Goûts et Terroirs

Sacs en papier pour les Goûts et Terroirs 
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Le court du jour 
Les Ambassadeurs du goût à l’écran

Du 29 avril au 10 mai, Pays romand - Pays 
gourmand était sponsor de l’émission «Le court 
du jour», diffusée sur la RTS. Le thème de ces 
dix épisodes étant les Ambassadeurs du goût, 
ce sont sept artisans et trois cuisiniers romands 
qui ont joué le jeu de la caméra. Au début et à 
la fin de chaque émission, un clip vidéo de huit 
secondes dédié à Pays romand - Pays gourmand 
était diffusé. 

La diffusion de ces émissions a permis d’établir 
plus de 327’000 contacts. Le message central 
de chaque épisode était axé sur l’importance de 
l’utilisation des matières premières locales avec 
des exemples concrets de production locale. Les 
artisans mis en avant fabriquent des produits 
certifiés regio.garantie et les cuisiniers proposent 
une cuisine du terroir. 

Pascal et Gerardo Rotonda de Mozza’fiato étaient 
les artisans du goût séléctionnés pour représenter 
le canton de Vaud. Dans leur fromagerie de 
Cuarnens, ils fabriquent une mozzarella 100% 
vaudoise avec du lait provenant de la région et 
en appliquant un savoir-faire italien qu’ils utilisent 
à merveille pour valoriser la matière première 
vaudoise. 

Dans l’épisode consacré à Stéphane Décotterd du 
restaurant Le Pont de Brent, le chef nous explique 
pourquoi il a décidé de travailler exclusivement 
avec des produits locaux et nous invite dans sa 
cuisine pour découvrir l’envers du décor.  

Épisode sur Mozza’fiato Épisode sur Stéphane Décotterd
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Loisirs.ch et Passeport gourmand 

Un partenariat avec le magazine loisirs.ch et sa 
plateforme en ligne ainsi qu’avec le Passeport 
Gourmand a permis de développer la visibilité 
des différentes marques romandes tout au 
long de l’année 2019. L’accent était mis sur 
la communication des événements à travers 
l’infolettre, un publireportage et différents posts 
Facebook.  Les visuels de communication 
créés par Pays romand - Pays gourmand ont 
également été mis en avant en version papier 
dans le magazine loisirs.ch et dans le Passeport 
Gourmand. 

Une promotion image destinée au grand public

Article sur les pains romands

La Semaine suisse du Goût promeut le goût et le 
plaisir de manger, en valorisant les producteurs 
travaillant dans un esprit de préservation du 
patrimoine culinaire suisse. En 2019, cette action 
a eu lieu du 12 au 22 septembre et la Ville suisse 
du Goût était Montreux. 

Un magazine éponyme est édité dans trois langues 
nationales avec un tirage de 120’000 exemplaires 
dont 50’000 en français, 60’000 en allemand et 
10’000 en italien, juste avant la Semaine suisse 
du Goût. 

L’édition 2019 de ce magazine avait comme 
thème principal le pain. Un article présentant les 
différents pains régionaux de la Suisse romande 
a donc pu être concocté en partenariat avec 
Pays romand - Pays gourmand. Pour le canton 
de Vaud, le pain Solstices était mis à l’honneur. 
Véritable héritage de la Fête du Blé et du Pain, ce 
pain est façonné à base de Vanilnoir cultivé par 
les agriculteurs du Gros-de-Vaud. 

Dans sa politique de communication, Vaud Terroirs 
a choisi de mettre en avant le pain Solstices en 
tant qu’identification forte du pain vaudois. Cette 
démarche a également conduit à la certification 
de ce produit. 

Le pain au centre de la table 
Le magazine de la Semaine du Goût

53

Le pain Solstices, 
un héritage de la fête

Vaud Terroirs

Mordre dans un pain Solstices, c’est goûter 
à l’emblème de toute une région. Héritage 

de la 4e Fête du Blé et du Pain qui a fait 
vibrer Echallens à l’été 2018, il est fa-
çonné à base de Vanilnoir cultivé par 
les agriculteurs du Gros-de-Vaud. Cette 
variété suisse de blé tendre, riche en 

antioxydants, permet de confectionner 
un pain savoureux et sain. «Les grains 

pourpres donnent un aspect foncé à la mie, 
évoquant le chocolat ou le malt torréfié», in-
dique le boulanger Luc Polli.Sortie tout droit 
du Moulin d’Echallens, la farine artisanale 
de Vanilnoir, 100% vaudoise, passe entre les 
mains expertes des boulangers du Gros-de-
Vaud, notamment à la Maison du Blé et du 
Pain. Cette farine a pour particularité de don-
ner une pâte très extensible, qui confère au 
pain une mie alvéolée et lui permet de res-
ter frais quelques jours. Le long processus 
de pétrissage et de fermentation favorise le 

Facilement identifiables grâce aux marques régionales, les produits du ter-
roir des six cantons romands et du Jura bernois sont rassemblés sous la 
bannière Pays romand – Pays gourmand. Depuis deux ans, le label national 
de qualité regio.garantie renforce sa visibilité et l’assurance de consommer 
local.
Notre sélection gourmande de pains et produits boulangers certifiés titillera 
vos papilles, pour des accords sucrés ou salés selon les envies. Des saveurs 
uniques, reflets du savoir-faire de l’agriculteur, du meunier et du boulanger 
pour vous offrir le meilleur du terroir et des traditions romandes.

Textes, Réane Ahmad – Photos, DR

Partez à la découverte de six spécialités 
gourmandes du Pays romand et  
retrouvez plus d’informations sur les 
produits du terroir romands sur  
www.paysgourmand.ch

développement des arômes, en particulier 
de notes poivrées avec une touche d’acidité.

De forme ronde, le pain Solstices est recon-
naissable à sa marque d’épi. S’il accom-
pagne bien toutes sortes de mets, Luc Polli 
ne résiste pas à y associer une tranche de 
Maréchal ou de Gruyère AOP, voire même 
des huîtres!

Boulangerie Maison du Blé et du Pain

Place de l’Hôtel de Ville 5

1040 Echallens

021 881 50 71

www.maison-ble-pain.com

Les bons pains  
du Pays romand

La taillaule, 
l’emblème de 
Neuchâtel Nature, avec du beurre, de la confiture ou 

encore mariée à un fromage fruité comme 
le Bleuchâtel, la taillaule est le fleuron du 
patrimoine culinaire neuchâtelois. Elle se 
consomme généralement pour le déjeuner 
ou les quatre-heures. A Neuchâtel, la Tarterie 
du Littoral valorise toute la filière locale, de 

la farine du Moulin du Val-de-Ruz aux 
œufs de la vallée de la Sagne, en passant 

par le lait et le beurre de la Crèmerie 
les Martel. «Nous tenons beaucoup 
à ce produit du terroir considéré par 
les boulangers comme un emblème 

cantonal!», souligne Marie Perriard. 
Au XVIIIe siècle, cette brioche trônait 

même en bonne place sur les tables de fête.

Après son pétrissage et son façonnage dans 
des moules de tailles différentes (50, 150, 
250 et 450 grammes), la pâte repose jusqu’au 
lendemain, permettant aux arômes de faire 
leur apparition. «Le goût de beurre et de ci-
tron ressort, sans le côté acide, tandis que 

la texture sera moelleuse.» Consommer la 
taillaule un jour après son achat n’en ren-
dra sa dégustation que plus savoureuse! 
Tous les vendredis et samedis, une soixan-
taine de brioches sont en vente chez la fa-
mille Perriard, qui propose des pièces avec 
ou sans raisins.

Tarterie du Littoral

Rue Martenet

2000 Neuchâtel

Famille Perriard

032 730 37 76

www.tarterie.ch

Le Pain de seigle valaisan est un produit rus-
tique dont la recette n’a pas changé depuis 
des siècles. Au bénéfice d’une Appellation 
d’origine protégée (AOP), il contient de la 
farine de seigle, de la farine de froment, de 
l’eau et du sel. Boulanger à Loèche-les-Bains, 
Urs Loretan précise: «Dans le Haut-Valais, 
la tradition veut que le pain soit fabriqué à 
100% à base de seigle. Dans le Bas-Valais, 
on y ajoute jusqu’à 10% de froment».

Le seigle s’adapte aux conditions climatiques 
difficiles des pentes valaisannes et pousse 
jusqu’à des altitudes élevées. Aujourd’hui, 
le Moulin du Rhône à Naters est le der-
nier à extraire de la farine de cette céréale. 
Confectionné à base de levain, le Pain de 
seigle valaisan est pétri et façonné à la main. 
De texture compacte, avec une mie sombre 
et humide, il se conserve au moins dix jours. 
Grâce à la fermentation lente, le pain recèle 

Neuchâtel Vins  
et Terroir

Valais

une acidité caractéristique, très variable 
d’une boulangerie à l’autre.

A table, on l’associe volontiers à l’assiette va-
laisanne, composée de viandes séchées et de 
fromage du Valais. La recette favorite d’Urs 
Loretan pour l’apéritif? «Une fine tranche 
de Pain de seigle, du sérac, un filet d’huile 
d’olive et un peu de poivre.»

Bäckerei-Konditorei Café Galleria

Dorfplatz 9

3954 Loèche-les-Bains

Urs Loretan

027 470 11 44

www.cafegalleria.ch

Le Pain de seigle 
valaisan AOP, 
un pain quotidien

Publicité dans le Passeport 
Gourmand
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Événements  

Les produits régionaux au cœur de la course 
Tour de Romandie

Elodie Schenk à Morges

Pour la deuxième année consécutive, la promotion 
romande a soutenu le Tour de Romandie qui s’est 
déroulé du 30 avril au 5 mai. Les différentes étapes 
sont passées par les cantons de Neuchâtel, Vaud, 
Fribourg, Valais et Genève. Les apéritifs des 
invités ont été concoctés par des jeunes chefs 
talentueux et mettaient les produits du terroir à 
l’honneur, tandis que les pique-niques pour les 
bénévoles étaient fournis par les boulangeries 
locales. 

Dans le canton de Vaud, le Tour de Romandie a 
fait étape à Morges et à Lucens. Lors de l’arrivée 
à Morges le 2 mai, les invités ont eu la chance 
de déguster de délicieux amuse-bouche cuisinés 
par Elodie Schenk, Cheffe du restaurant l’Envie 
à Morges. Parallèlement, à Morges, dans le 
village du Tour, c’est la Ferme Aux Cretegny 
à Bussy-Chardonney à qui Vaud Terroirs a 
donné la possibilité de proposer ses produits en 
dégustation et à la vente. Le public a pu découvrir 
les spécialités boulangères salées et sucrées 
cuites au feu de bois par Maryline Cretegny. Des 
mini tartelettes à la raisinée et des petits taillés 
aux greubons ont également été distribués. 

Pour le départ à Lucens le 4 mai, les bénévoles 
ont reçu un pique-nique du terroir préparé par la 
boulangerie-pâtisserie La Sarrasine à Lucens. 
Les invités VIP ont, quant à eux, pu se délecter 
des spécialités cuisinées par le traiteur Terre 
Vaudoise. 

Apéritif VIP à Lucens
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Un petit déjeuner du terroir

Wake up and Run prône le sport et la nutrition 
à travers une course populaire qui a lieu à 5h30 
du matin dans plusieurs villes de Suisse. Les 
participants de cette course profitent de courir 
cinq kilomètres non chronométrés et de manger un 
petit déjeuner du terroir avant de commencer leur 
journée de travail. Pays romand - Pays gourmand, 
partenaire de cette course depuis 2018 pour les 
villes romandes, offre le petit déjeuner du terroir à 
tous les participants à la fin de leur jogging. 

Pour le canton de Vaud, cette course a fait étape à 
Lausanne le 7 juin et à Nyon le 20 septembre. Pour 
le Wake up and Run de Nyon, une collaboration 
valdo-genevoise a été mise en place pour pallier 
à l’absence de course dans le canton de Genève, 
seul canton non représenté dans cette promotion.  
À Lausanne, pour leurs petits déjeuners, les 

Wake Up and Run

Petit déjeuner à Lausanne

1’000 coureurs ont pu déguster : un ballon 
vigneron avec une farine 100% vaudoise de la 
boulangerie Bidlingmeyer à Chexbres, un yogourt 
de la fromagerie du Haut-Jorat à Peney-le-Jorat, 
un granola au miel de La Fleur à Premier, une 
pomme de la région, un morceau de Gruyère AOP 
et du jus de pomme de la Ferme du Taulard à 
Romanel. 

Les 600 sportifs de Nyon ont, quant à eux, pu 
déguster: un petit pain rustique vaudois de la 
boulangerie Au Cœur des Saveurs à Nyon, un 
yogourt Genève Région Terre Avenir, une portion 
de blé soufflé au miel du Domaine de l’Abbaye à 
Presinge, une pomme de la région, un morceau 
de Gruyère AOP et du jus de pomme de la cidrerie 
de Meinier. 
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Site internet
Un site internet qui attire de plus en plus de visiteurs 

COMMUNICATIONS

Extrait de la page «Les Recettes» sur vaud-terroirs.ch

Le site internet www.vaud-terroirs.ch est une belle 
vitrine pour le terroir vaudois. Son contenu est 
principalement informatif, éclairant les internautes 
au sujet des produits du terroir certifiés, des 
partenaires, des recettes, des événements et des 
actualités. Profitant du réseau avec les offices 
du tourisme du canton de Vaud, les informations 
circulent plus facilement et sont relayées sur 
plusieurs plateformes. Le site internet de Vaud 
Terroirs offre l’avantage d’être facile d’utilisation 
pour les internautes et présente un visuel moderne 
ainsi que des photographies attrayantes. 

En 2019, 31’212 visiteurs ont parcouru le site 
internet de Vaud Terroirs, soit 124% de progression 
par rapport à 2018. 90% d’entre eux étaient de 
nouveaux utilisateurs. Le 50% des internautes 

a visité le site via un ordinateur, le 45% via un 
téléphone portable et le 5% via une tablette. 

85% des visiteurs viennent de Suisse et les 
villes les plus représentées sont dans l’ordre 
d’importance Zürich, Genève, Lausanne et Berne. 
Les pages les plus visitées sont celles concernant 
les recettes et celles présentant les produits. 

En 2019, une troisième série de photographies 
professionnelles a été réalisée pour plus d’unité 
dans les visuels de communication. Les plats 
traditionnels du canton sont donc passés sous 
l’objectif. 
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Une communauté de plus en plus grande  

Une proximité avec nos followers
Page Facebook

Instagram

Depuis la création du compte Facebook de 
Vaud Terroirs en 2014, l’audience de ce réseau 
social a toujours augmenté. La page Facebook 
de notre association compte désormais presque 
6’000 abonnés. Le challenge est donc de 
produire du contenu créatif pour fidéliser cette 
communauté. La plupart des publications créées 
sont organiques, c’est-à-dire qu’elles ne sont pas 
promues financièrement. Durant l’année 2019, 
une centaine de posts ont été publiés sur la page. 
Ces communications concernent essentiellement 
les produits, les événements liés aux terroirs ainsi 
que les actualités de nos partenaires. En plus de 
ces posts, un grand nombre d’articles de journaux 
ou de vidéos ont été partagés.

Couverture des puplications Facebook en 2019

Compte Instagram de Vaud Terroirs

L’année dernière, la présence de Vaud Terroirs 
sur Instagram a été renforcée. Ce réseau social 
spécialement adapté pour le partage de contenu 
sous forme de photos et de vidéos est de plus 
en plus populaire. En une année, sans faire de 
publicités payantes, 690 nouveaux abonnements 
à notre compte ont été enregistrés. L’accent est 
mis sur le partage de photos de qualités ainsi 
que de stories divertissantes. Notre communauté 
est également participative puisqu’elle identifie 
régulièrement Vaud Terroirs dans ses publications. 

Bien qu’Instagram soit un des réseaux sociaux 
préférés des 15-24 ans, 62% des personnes 
abonnées à notre compte ont entre 25 et 44 ans. 
26% d’entre eux viennent de Lausanne et notre 
audience est principalement féminine (52%). 

La présence de Vaud Terroirs sur Facebook 
est pertinente puisqu’il s’agit du réseau social 
le plus utilisé en Suisse. Par ailleurs, les 
utilisateurs de cette plateforme correspondent 
à notre communauté. En effet, les utilisateurs 
de plus de 35 ans représentent 54% des profils 
actifs en Suisse. Nos publications intéressent 
particulièrement les personnes de 35 à 54 ans et 
nos fans sont constitués de femmes à 58%. 
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Chroniques 
Patrick Simonin, ambassadeur du terroir vaudois

Notre Président, Patrick Simonin, de par ses 
fonctions politiques et ses engagements dans 
diverses associations n’hésite pas à communiquer 
au sujet de Vaud Terroirs. 

Pour un dossier sur le terroir vaudois, il était l’invité 
dans Point CommUne!, le magazine officiel de 
l’Union des Communes Vaudoises. Le Président 
a donc eu l’occasion de présenter Vaud Terroirs 
et de mettre en valeur les différents événements 
que l’association organise. 

Invité également au micro des Dicodeurs du 2 au 
6 septembre à Arnex-sur Orbe, Patrick Simonin a 
profité de l’occasion pour parler des activités de 
l’association. L’émission était diffusée la même 
semaine que la présence de Vaud Terroirs en 
gare de Zürich et a donc motivé certains auditeurs 
romands à faire le déplacement à Zürich. Les 
animateurs et le public ont eu la chance de 
déguster une partie des produits évoqués lors de 
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Quelle serait votre définition  

du terroir ? 

Cette notion regroupe ce qui a trait aux 

produits de la terre, de « chez nous ». Il 

me semble important de souligner le 

caractère de proximité sous-jacent der-

rière ce concept. Je pense surtout que le 

terroir, c’est pouvoir mettre un visage sur 

un produit authentique gage de savoir-

faire de nos artisans des métiers du goût. 

L’authenticité plaît aux clients et la traça-

bilité d’un produit en garantit sa qualité. 

D’ailleurs, le tissu économique et social 

vaudois contribue à la promotion du 

terroir par le biais d’entreprises locales 

qui souhaitent écouler leur production, 

mais aussi grâce aux bénévoles impli-

qués dans l’organisation de nombreuses 

manifestations en lien avec le goût 

comme la Fête du Taillé de Goumoëns,  

par exemple. Et ça fonctionne parce 

que le public est sensible aux produits 

savoureux dans un contexte festif, en 

particulier le public vaudois toujours aux 

premières loges lorsqu’il s’agit de pas-

ser un moment convivial autour d’une 

bonne table !

Qui est Vaud Terroirs et comment 

l’association fonctionne-t-elle ? 

L’idée de Vaud Terroirs est de coordon-

ner des activités de promotion du can-

ton de Vaud, en particulier les produits 

culinaires de la région. L’association se 

compose d’un comité et de nombreux 

membres qui sont des associations 

incontournables dans le domaine du 

terroir, telles que : les artisans boulan-

gers-pâtissiers-confiseurs vaudois, les 

AOP, l’association vaudoise des maîtres 

bouchers et charcutiers, la fédération lai-

tière Prolait, l’Association des Paysannes 

vaudoises, GastroVaud, l’Office des 

Vins Vaudois, l’Office du Tourisme Vau-

dois, Prométerre, l’Union fruitière léma-

nique, etc. Il y aussi l’Etat de Vaud qui, 

d’ailleurs, contribue au financement de 

la majorité de nos activités. Pour sim-

plifier, Vaud Terroirs est un organe de 

promotion qui rassemble de nombreux 

producteurs afin de valoriser et diffu-

ser leurs spécialités au sein du canton 

ou plus loin en Suisse. Pour cela, nous 

organisons des événements où toute la 

communauté Vaud Terroirs (produits, 

vin, tourisme) peut se mettre en valeur. 

Prochainement, l’association sera inté-

grée à la marque Vaud + dont l’idée 

plus globale sera de mettre en avant 

le canton de Vaud à travers les aspects 

économiques, l’art de vivre, les hautes 

écoles et le sport. Mais l’important n’est 

pas la nomination mais plutôt que les 

spécialités s’écoulent !

L’association organise-t-elle  

des événements fédérateurs  

autour du terroir vaudois ? 

Oui, bien sûr ! Par exemple, nous étions 

présents en 2019 dans le hall de la gare 

de Zurich où, pendant six jours, sur 

300 m2, des dégustations et des ventes 

de produits vaudois avaient lieu. De 

nombreux membres de l’association ont 

contribué au succès de l’événement ! 

Nous participons aussi au renommé 

Salon suisse des Goûts et Terroirs à Bulle 

ou à la BEA. Ces foires et salons sont  

importants pour faire connaître nos spé-

cialités en dehors de nos frontières. Nous 

collaborons aussi avec la fédération 

Pays Romand – Pays Gourmand pour 

des manifestations ponctuelles, telles 

que l’approvisionnement des espaces  

« invités » du Tour de Romandie ou le 

petit-déjeuner des courses « Wake-up 

and Run ». Certains événements organi-

sés en collaboration avec les communes 

comme la Fête de la saucisse aux choux 

à Orbe ou la Foire aux Oignons d’Oron, 

sont de parfaits exemples locaux ou ré-

gionaux de ce que nous faisons en tant 

qu’association à l’échelle cantonale chez 

Vaud Terroirs. 

Comment les communes  

peuvent-elles contribuer  

à promouvoir le terroir vaudois ?

En étant fier des produits du cru et 

en les diffusant à toutes les occasions, 

par exemple aux nouveaux citoyens, 

nonagénaires, partenaires, etc. Les 

communes peuvent aussi contribuer 

à développer des manières de vendre 

inédites, comme à Bavois où La Petite 

Epicerie, dont les locaux se trouvent 

dans un conteneur, est ouverte 24h/24 

grâce à une application mobile qui fait 

office de clé et de moyen de paiement. 

Maintenir les petites épiceries dans les 

villages est compliqué parce que les 

marges sur les ventes sont faibles. Une 

commune peut donc soutenir des pro-

jets novateurs en mettant des locaux 

peu chers à disposition ou en favorisant 

les autorisations d’exploiter. 

Pour conclure, quels seraient  

les trois produits qui, selon vous,  

symbolisent le terroir vaudois ? 

Impossible de n’en choisir que trois (rires) ! 

Il y en a tellement de bons, originaux, 

bruts ou raffinés. Je conclurais plutôt sur 

trois catégories ; des produits savoureux, 

du vin de qualité et des destinations 

magnifiques. Combinées, ces catégories 

valorisent le terroir vaudois auprès des 

habitants ou des touristes. Les caves 

ouvertes en sont un parfait exemple : une 

immersion dans l’Art de Vivre à la vau-

doise en dégustant du terroir (solide et 

liquide) dans un cadre enchanteur et en 

compagnie du producteur !  

Propos recueillis par Chloé Wiss.

Arrêt sur invité : Patrick Simonin, 
président de Vaud Terroirs
Depuis 2018, Patrick Simonin, également député, préside Vaud Terroirs. Cette association promeut 
les domaines de l’agriculture, de la vitiviniculture et du tourisme vaudois. Dans cette interview, celui 
qui se décrit comme un « campagnard » nous parle du terroir vaudois.

18
P
oi
n
t

D
O

S
S

IE
R

 T
E

R
R

O
IR

 !

No71  |  hiver 2019

19
P
oi
n
t

D
O

S
S

IE
R

 T
E

R
R

O
IR

 !

Pour Patrick Simonin, président de Vaud Terroirs, les communes – élus, employés ou habitants – ont intérêt à promouvoir les produits de leur région 
en les offrant et en les consommant ! Cela permet de soutenir les artisans locaux et de promouvoir des spécialités culinaires aussi créatrices d’identité. 
Merci à Mme Suzanne Gabriel pour sa visite des halles de Terre Vaudoise !  © Steve Guenat / UCV

l’émission puisque des plateaux de fromages, de 
charcuterie et de taillés aux greubons ont été mis 
à disposition par Vaud Terroirs.  

Fier défenseur de la région du Nord vaudois, 
Patrick Simonin écrit également des chroniques 
dans le journal du Nord vaudois : La Région. 
Ces chroniques abordent bien sûr le thème 
des produits du terroir de la région, mais aussi 
de l’œnotourisme vaudois et présentent les 
événements gastronomiques. Un article a aussi 
été consacré au lancement de la saison du 
Vacherin Mont-d’Or AOP. 

Article du magazine Point CommUNE!
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AOP-Terravin 

Une initiation aux accords mets et vins 

COLLABORATIONS INTER-FILIÈRES

Associer judicieusement spécialités fromagères 
vaudoises AOP et produits viticoles primés par 
Terravin est un exercice délicat ! Depuis 2015, 
ce module de dégustation est proposé aux 
visiteurs sur les stands Vaud Terroirs et rencontre 
beaucoup de succès. Cette année, ce sont 850 
personnes qui ont pris part à cette initiation lors 
du Salon Suisse des Goûts et Terroirs. 

Ces sessions de dégustations sont ouvertes à 
tous - connaisseurs ou novices dans le domaine 
de l’œnologie - et sont gratuites. Durant une 
quinzaine de minutes, les participants sont guidés 
pour créer des accords mets et vins. Ces accords 
sont préalablement préparés par un œnologue 
Terravin puis expliqués aux visiteurs avec 
dynamisme et bonne humeur par nos animatrices. 

Module de dégustation fromages AOP et vins Terravin

Dégustation AOP-Terravin au Salon Suisse des Goûts et Terroirs

Les vins vaudois sélectionnés subliment alors les 
spécialités fromagères que sont l’Etivaz AOP, le 
Vacherin Mont-d’Or AOP et le Gruyère AOP. 

Les représentants des fromages AOP ainsi que 
les producteurs des vins labellisés Terravin 
séléctionnés pour cette dégustation étaient 
présents avec leur propre stand sur l’espace 
vaudois. Les participants étaient alors invités à 
faire leurs emplettes directement auprès des 
producteurs. 

Six cents personnes ont ainsi participé au 
concours parrainé par Terravin qui offrait la 
possibilité de gagner un coffret-découverte de 
quatre crus vaudois. 
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Office du Tourisme du Canton de Vaud

Des partenaires touristiques pour compléter l’offre sur les stands 
Vaud Terroirs

Pour être au plus proche du grand public, des 
partenaires touristiques ont la possibilité de tenir 
un stand et de proposer des animations aux 
visiteurs. Le public est alors invité à découvrir 
le terroir vaudois dans son ensemble avec le 
tourisme, les vins et les produits. 

Durant la BEA, les sites incontournables que sont 
le Château de Chillon et Glacier 3000 ont été 
présentés. 

Acteurs touristiques lors des foires

Le terroir vaudois, c’est aussi les magnifiques 
paysages, les sites culturels, les traditions et 
les expériences faites dans le canton. Visiter la 
région c’est tout un Art de Vivre ! 

Fête des Vignerons 2019 à la BEA Découpeuse du Pays-d’Enhaut à Zürich

Une balade œnotouristique et gustative 
Au Fil Du Goût 

Des synergies sont donc mises en place entre 
l’Office du Tourisme du Canton de Vaud (OTV) et 
Vaud Terroirs.

Événement fort de 2019, la Fête des Vignerons 
a tenu un stand d’informations et une billetterie 
durant six jours.
 
À Zürich, le stand Vaud Terroirs a accueilli trois 
partenaires touristiques : Yverdon-les-Bains 
Région Tourisme, le Château de Prangins et Pays-
d’Enhaut Région Économie et Tourisme avec 
la présence d’une découpeuse présentant son 
travail et proposant des initiations aux visiteurs. 

Dans le but de faire découvrir de manière ludique 
et animée la balade œnotouristique de Morges 
Région, la journée «Au Fil du Goût»  a eu lieu le 
samedi 29 juin. Cette balade thématique proposait 
de s’arrêter auprès de six vignerons pour faire 
une dégustation de vin et de produits du terroir. 
Une belle manière de découvrir la région ainsi 
que ses produits d’exception ! 

Départ Morges Gare CFF via le Train 
MBC jusqu’à la gare  « Le Marais ».

Les départs peuvent se faire au choix 
de 09h00 à 14h00.

6 arrêts dégustation vins et produits
du Terroir.

Parcours à pied: Vufflens-le-Château/
Chigny/Echichens, soit +/- 4,4 kms.

Retour via le « petit train touristique »
 à Morges Gare CFF.

Prospectus Au Fil du Goût
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Office des Vins Vaudois

Le renfort des boulangers-pâtissiers pour cet événement 

La dixième édition des Caves Ouvertes Vaudoises 
a tenu un excellent bilan, avec une fréquentation 
stable malgré la météo capricieuse du dimanche.  

Considérée comme la plus grande manifestation 
œnotouristique du canton avec environ 300 caves 
qui ouvrent leurs portes, les Caves Ouvertes 
vaudoises se sont déroulées du 8 au 9 juin. 

Vaud Terroirs est partenaire de cette action et 
complète ainsi l’offre de prestations proposées 
aux visiteurs. Des produits du terroir sont en 
effet offerts conjointement par les marques 
vaudoises et Vaud Terroirs afin de proposer un 
accompagnement local pour les dégustations de 
leurs délicieux crus. 

Cette année, la société des Artisans Boulangers-
Pâtissiers-Confiseurs Vaudois s’est jointe à 
l’événement et proposait à chaque vigneron 
un bon d’une valeur de CHF 20.- à faire valoir 

Caves Ouvertes Vaudoises

La promotion des terroirs inclut bien souvent 
le vin, l’un des emblèmes de l’art de vivre à la 
vaudoise. Et puisqu’un verre de vin se déguste 

Produits du terroir lors des Caves Ouvertes

dans une boulangerie-pâtisserie partenaire de 
son choix. Les pains, les taillés aux greubons 
ou encore les flûtes ont complété la palette de 
produits du terroir mis à disposition des vignerons. 

Chaque producteur a la possibilité de faire 
également déguster aux visiteurs du saucisson 
vaudois IGP cuit, offert par la charcuterie 
Vaudoise IGP, du Gruyère AOP offert par 
l’Interprofession du Gruyère AOP, des rebibes 
offertes par la Coopérative des Producteurs de 
fromage d’alpage L’Etivaz AOP. Pour les visiteurs 
ne buvant pas de vin, l’Union Fruitière Lémanique 
permettait à chaque cave de servir du jus de 
pomme de la région.  

Dans une enquête réalisée par l’Office des Vins 
Vaudois à l’issue de la manifestation, la grande 
majorité des vignerons se déclare satisfaite de ce 
partenariat.  

rarement sans quelques spécialités gourmandes 
du canton, c’est naturellement que l’office de 
promotion des vins vaudois et Vaud Terroirs 
collaborent régulièrement.
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Une présence renforcée à Zürich  

Le 21 octobre 2019, l’événement «À la Rencontre 
des Terroirs» s’est déroulé à Zürich au Pavillon Le 
Corbusier. Cette action propose des dégustations 
comparées entre les vins vaudois et les crus 
zurichois.  

À cette occasion, les produits du terroir 
vaudois ont accompagné ces dégustations. Les 
ambassadeurs du terroir vaudois que sont les 
artisans vignerons ont donc renforcé la présence 
du Canton de Vaud à Zürich et ont incité de 
nouveaux contacts. 

Quel plaisir pour les visiteurs de la BEA à Berne, 
de la gare de Zürich et du salon des Goûts et 
Terroirs à Bulle d’accompagner leur pâté, leur 
fondue ou leur salée au sucre d’un bon verre 
de Chasselas ou d’un autre cépage vaudois! La 
découverte du terroir vaudois passe forcément 
par la dégustation d’un verre de vin produit dans 
l’une des huit appellations d’origine contrôlée 
(AOC). 

Dix producteurs issus des différentes régions 
viticoles vaudoises ont répondu présents lors 
de la BEA et quatorze vignerons lors de l’action 
Vaud Terroirs en gare de Zürich. Pendant le 
Salon Suisse des Goûts et Terroirs, ce sont 12 
producteurs qui ont fait découvrir leurs crus. 

Chaque vigneron a pu profiter d’un espace de 
promotion clé en main. Un système de rocade a 
pu satisfaire davantage de vignerons intéressés 
tout en offrant une belle variété de crus aux 
épicuriens. 
 
Les vignerons vaudois étaient disponibles pour 
partager leur savoir-faire et leurs émotions autour 
de la dégustation avec les visiteurs de ces trois 
manifestations. Grâce aux millésimes de qualité 
proposés par nos artisans, de nombreux contacts 
ont été amorcés. 

Les vins vaudois bien représentés sur les stands Vaud Terroirs 
Présence de vignerons sur les salons

Alexandre Duboux à la gare de Zürich

Vin vaudois à Zürich au Pavillon Le Corbusier

Collaboration produits
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GastroVaud

Le partenariat avec Gastrovaud (Association 
vaudoise des cafetiers, restaurateurs et hôteliers) 
pour certaines manifestations de promotion a été 
renforcé par le fait que Gastrovaud est devenu 

Pintes ouvertes 

Les 5, 6 et 7 décembre a eu lieu l’événement 
gastronomique du canton : les Pintes ouvertes. 
12’000 amateurs de produits vaudois ont 
participé aux désormais traditionnelles Pintes 
Ouvertes dans quelque 108 restaurants. Durant 
le 1er weekend de l’Avent, les participants ont eu 
la chance de déguster un menu du terroir 100% 
vaudois pour le prix de CHF 20.-.

Ce menu était composé de saucisson sec IGP 
et ses cornichons vaudois Hugo en entrée, suivi 
d’une délicieuse fondue 100% Gruyère AOP 
vaudois accompagnée de son pain quadrillé 
réalisé spéciallement par un artisan boulanger ; 
le tout servi avec un verre de Chasselas. Au total, 
ce n’est pas moins de 2’380 kilos de Gruyère AOP 

Menu des Pintes ouvertes

Un weekend synonyme de partage 

vaudois, 430 kilos de saucissons secs IGP, 500 
bocaux de cornichons, 2’052 pains conçus par 
plus de 50 boulangers et 10’000 dl de Chasselas 
qui ont été servis. 

Les restaurateurs ont été globalement très 
satisfaits des produits proposés et prêts à réitérer 
cette action l’an prochain. 

Authenticité et convivialité sont les maîtres 
mots de cet événement d’envergure cantonale. 
Gastrovaud a orchestré cette action en partenariat 
avec l’Office des Vins Vaudois, l’Interprofession 
du Gruyère AOP, les Artisans Boulanger-
Pâtissiers Confiseurs Vaudois, l’Association de la 
Charcuterie Vaudoise IGP, Vaud Terroirs et Hugo 
Reitzel.

membre de Vaud Terroirs. Les deux associations 
travaillent pour un objectif commun : mettre en 
avant le bon goût vaudois. 
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Vaud Œnotourisme

Le projet Vaud Œnotourisme a officiellement pris 
fin en avril 2019. Le bilan est plus que réjouissant 
et dépasse largement les attentes initiales.
Afin d’assurer la continuité de ce qui a été 
entrepris et surtout développer davantage la 
dynamique œnotouristique lancée, l’Association 
Vaud Œnotourisme a été créée post projet. Sous 
la présidence d’Andreas Banholzer, directeur de 
l’Office du Tourisme du Canton de Vaud, cette 
Association regroupe les acteurs fondateurs du 
Comité de pilotage du projet Vaud Œnotourisme, 
soit l’Office des Vins Vaudois, l’Office du Tourisme 
du Canton de Vaud, GastroVaud, Vaud Terroirs, 
Prométerre et l’Association Romande des 
Hôteliers. Lausanne ayant intégré le réseau 
international des Great Wine Capitals, réseau 
mondial de capitales de vin et d’œnotourisme; 
la Ville de Lausanne et Lausanne Tourisme ont 
également intégré l’Association.

L’Association Vaud Œnotourisme a donné 
le mandat de gestion et développement de 
l’œnotourisme vaudois à Swiss Creative Sàrl, 
Société basée à Echallens, dirigée par Yann 
Stucki, Landry Pahud et Michaël Brülhart. Swiss 
Creative Sàrl gère également le mandat de 

Texte de Yann Stucki, Responsable Vaud Œnotourisme

Dégustation chez un vigneron des Côtes de l’Orbe

coordination de Lausanne Great Wine Capitals 
ainsi que le développement de l’œnotourisme à 
l’échelle nationale. Ce dernier mandat est soutenu 
par le fonds Innotour de la Confédération.

Les actions mises en place telles que la 
certification, la charte, le petit manuel de 
l’œnotourisme, l’accompagnement des 
prestataires œnotouristiques, le site internet Vaud 
Œnotourisme, le Prix et les Rencontres suisses 
de l’œnotourisme sont donc appelées à perdurer.
La pérennité de ces actions témoigne de la 
réussite du projet Vaud Œnotourisme. Elle permet 
de mettre une expérience concrète à disposition 
des cantons viticoles de Suisse, d’amplifier la 
fédération intersectorielle et intercantonale et enfin 
de passer à l’étape supérieure, celle de faire de 
la Suisse entière une destination œnotouristique 
reconnue à l’échelle internationale. 

Vaud Œnotourisme profite de remercier 
chaleureusement Vaud Terroirs pour son 
implication indispensable et compétente dans 
ce projet d’envergure ainsi que pour son 
activité quotidienne utile au développement de 
l’œnotourisme !
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Autres présences 

Une soirée de clôture à Grandvaux 

Du 1er au 5 juillet, Lausanne accueillait la World 
Conference of Science Journalists sur le campus 
de l’EPFL et de l’UNIL. Cela représente plus de 
1’200 journalistes venus du monde entier. Pour la 
soirée de clôture, un apéro et dîner était organisé 
par les vignerons de Grandvaux. L’idée était alors 
de faire découvrir les produits du terroir vaudois 
aux journalistes en étant au cœur de Lavaux 
UNESCO. 

Vaud Terroirs a soutenu cette soirée de clôture en 
offrant des produits du terroir et du matériel. 

World Conference of Science Journalists

Délégués PRPG lors de l’assemblée

WCSJ à Grandvaux

Le canton de Vaud hôte de cette journée
Assemblée des Délégués de Pays romand - Pays gourmand 

En 2019, c’était au tour du Canton de Vaud 
d’accueillir les délégués PRPG pour leur 
assemblée annuelle. Cette dernière s’est tenue le 
28 février au Château Saint-Maire à Lausanne. 

Les invités ont été plongés au cœur du 
gouvernement vaudois puisque l’assemblée 

s’est tenue dans la salle des Médias au sein du 
Château Saint-Maire. Les participants ont ensuite 
eu l’opportunité de visiter le Parlement de l’État 
de Vaud. Le repas, préparé par le service traiteur 
Terre Vaudoise, a été servi au Caveau 12bis, le 
caveau du Conseil d’État. 
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STRUCTURE DE L’ASSOCIATION
Comité

Bureau

M. Patrick Simonin 
Vaud Terroirs
Fonction au comité VT : Président

M. Pascal Monneron
Interprofession du Vacherin Mont-d’Or AOP
Fonction au comité VT : Vice-Président et représentant des AOP-IGP 

Mme Suzanne Gabriel
Terre Vaudoise
Fonction au comité VT : Représentante de la marque Terre Vaudoise

M. Frédéric Delachaux
Pays-d’Enhaut Produits Authentiques 
Fonction au comité VT : Représentant de la marque Pays-d’Enhaut Produits Authentiques

M. François Michel
Office du Tourisme du Canton de Vaud
Fonction au comité VT : Représentant de l’Office du Tourisme du Canton de Vaud

M. Daniel Taillefert
Communauté Interprofessionnelle du Vin Vaudois (CIVV) 
Fonction au comité VT : Représentant CIVV-OVV

M. Samuel Forestier puis M. Samuel Monachon         
Direction Générale de l’Agriculture, de la Viticulture et des affaires vétérinaires  
Fonction au comité VT : Représentant de la DGAV

Mme Eliane Pinard-Baumgartner            
Association : Vaud Terroirs   
Fonction : Secrétaire générale

Mme Cécile Demaurex          
Association : Vaud Terroirs   
Fonction : Coordinatrice de projet
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Membres  

•   Artisans Boulangers-Pâtissiers-Confiseurs Vaudois

•   Association des Paysannes vaudoises

•   Association Vaudoise des Maîtres Bouchers et Charcutiers

•   Association Charcuterie Vaudoise IGP

•   Association romande Marché Paysan

•   Bio-Vaud

•   Coopérative des Producteurs de fromages d’alpages L’Etivaz AOP

•   Direction générale de l’agriculture, de la viticulture et des affaires vétérinaires  

•   Fédération laitière Prolait

•   Fédération Vaudoise des sociétés d’Apiculture

•   Fromagerie Fleurette Sàrl

•   Gastrovaud 

•   Interprofession du Gruyère AOP

•   Interprofession du Vacherin Mont-d’Or AOP

•   O.P.U Le Maréchal Organisation Producteur Utilisateur

•   Office des Vins Vaudois

•   Office du Tourisme du Canton de Vaud

•   Pays-d’Enhaut Produits Authentiques

•   Prométerre

•   Société Vaudoise et Romande des Patrons Pâtissiers-Confiseurs

•   Terre Vaudoise

•   Union Fruitière Lémanique
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Bilan au 31.12.19  
COMPTES 2019

31/12/19 31/12/18
ACTIF

LIQUIDITES ET TITRES
1020 BCV c/c no 5019.82.20 237'637.90 186'556.50

Total LIQUIDITES ET TITRES 237'637.90 186'556.50

CREANCES
1110 c/c facturation débiteurs VT 5'054.60 19'494.45
1120 Pro Terroir avance manif. 500.00 500.00
1130 Projet oenotouristique c/c 0.00 32'281.15

Total CREANCES 5'554.60 52'275.60

ACTIFS DE REGULARISATION
1300 Charges constatées d'avance 3'158.40 2'809.75
1301 Produits à recevoir 174'540.00 192'500.00

Total ACTIFS DE REGULARISATION 177'698.40 195'309.75

IMMOBILISATIONS
1570 Equipement et installations 1.00 1.00

Total IMMOBILISATIONS 1.00 1.00

Total ACTIF 420'891.90 434'142.85

1/2
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31/12/19 31/12/18
PASSIF

DETTES A COURT TERME
2001 Compte collectif créancier 47'050.65 18'204.65
2070 Créancier caisse AVS 2'663.90 7'994.25
2072 Créancier FRPP-LPP 0.00 462.50
2073 Créancier SAD-LAA 310.70 674.40
2074 Créancier Philos IMJ -575.15 46.45

Total DETTES A COURT TERME 49'450.10 27'382.25

PASSIFS DE REGULARISATION
2300 Charges à payer 158'789.35 161'705.80

Total PASSIFS DE REGULARISATION 158'789.35 161'705.80

AUTRES DETTES A LONG TERME
2500 Prêt Prométerre 120'000.00 210'000.00

Total AUTRES DETTES A LONG TERME 120'000.00 210'000.00

RESULTAT AU BILAN
2900 Réserve générale 40'000.00 40'000.00
2990 Résultat reporté -4'945.20 -158'404.85
2991 Résultat de l'exercice 57'597.65 153'459.65

Total RESULTAT AU BILAN 92'652.45 35'054.80

Total PASSIF 420'891.90 434'142.85

2/2
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Compte de résultat 

2019 2018 Budget 2019
PRODUITS

PRODUIT DES COTISATIONS
3100 Cotisations des membres 154'000.00 154'000.00 154'000.00

Total PRODUIT DES COTISATIONS 154'000.00 154'000.00 154'000.00

SUBVENTIONS
3500 Subventions manifestations 430'000.00 595'000.00 498'000.00
3511 Subventions PRPG 120'000.00 120'000.00 140'000.00

Total SUBVENTIONS 555'000.00 715'000.00 638'000.00

PRODUITS/VENTES DIVERSES
3680 Produits divers 262.30 2'999.50 0

Total PRODUITS/VENTES DIVERSES 262.30 2'999.50 0

TOTAL DES PRODUITS 709'262.30 871'999.50 792'000.00

1/4
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2019 2018 Budget 2019
CHARGES

CHARGES DE SERVICES

MANIFESTATIONS
4550 Charges manifestat. romandes 27'000.00 34'000.00 30'000.00
4552 Charges manif. romandes (com.) 10'000.00 12'000.00 12'000.00
4554 Charges manifestations VD 6'234.50 46'650.90 40'000.00
4555 Produits manifestations VD -5'500.00 -5'500.00 0.00
4560 Charges BEA Berne 92'984.40 88'756.40 80'000.00
4561 Produits BEA Berne -14'089.05 -12'484.50 -5'000.00
4562 Charges FFM/FDV19-Roadshow18 0.00 70'000.00 0.00
4564 Charges Pints ouvertes GastroVaud 40'000.00 40'000.00 40'000.00
4565 Participat. Pintes ouvertes GastroVaud 0.00 -3'000.00 0
4566 Charges Comptoir Suisse 0.00 107'883.75 0.00
4567 Produits Comptoir Suisse 0.00 -32'851.35 0
4568 Participation Comptoir Suisse 0.00 -26'000.00 0
4570 Charges Goûts & Terroirs 91'409.65 84'979.65 70'000.00
4571 Produits Goûts & Terroirs -21'599.95 -21'320.00 -5'000.00
4572 Charges Caves Ouvertes 6'538.80 11'634.90 10'000.00
4576 Charges Zürich HB 181'712.00 0.00 110'000.00
4577 Produits Zürich HB -49'156.70 0.00 -10'000.00
4578 Charges diverses  manifestat. 3'077.60 51'242.00 10'000.00
4579 Produits diverses manifestat. 0.00 -5'714.65 0

Total MANIFESTATIONS 368'611.25 440'277.10 382'000.00

COMMUNICATION
4600 Publicité et sponsoring 49'831.05 41'900.00 46'000.00

Total COMMUNICATION 49'831.05 41'900.00 46'000.00

INTERNET MÉDIAS SOCIAUX
4700 Site Internet-réseaux sociaux 3'930.10 5'567.85 6'000.00

Total INTERNET MÉDIAS SOCIAUX 3'930.10 5'567.85 6'000.00

AUTRES CHARGES DE PROMOTION
4800 Stand VT/logistique/stockage 8'202.75 7'699.85 9'000.00
4810 Coordination PRPG 25'000.00 28'000.00 28'000.00
4850 Oenotourisme (AVOE) 12'600.00 12'000.00 12'600.00

Total AUTRES CHARGES DE PROMOTION 45'802.75 47'699.85 49'600.00

Total CHARGES DE SERVICES 468'175.15 535'444.80 483'600.00

CHARGES DE PERSONNEL

SALAIRES
5000 Salaires permanents 122'720.00 226'643.35 130'000.00
5001 Primes performances 4'050.00 5'175.00 3'700.00
5020 Salaires auxiliaires 22'630.90 22'960.90 18'000.00
5090 Imputation projet oeno 0.00 -111'040.00
5099 Imputation interne salaires -20'496.65 -18'514.30

Total SALAIRES 128'904.25 125'224.95 151'700.00

2/4
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2019 2018 Budget 2019
CHARGES SOCIALES

5700 Cotisations AVS/AI/APG/AC/PFA 9'212.60 15'941.20 10'240.00
5710 Allocations familiales ALFA 4'044.15 5'765.70 3'640.00
5715 Cotisations PC familles 85.75 149.45 96
5720 Cotisations LPP 9'510.80 21'113.25 14'300.00
5730 Cotisations LAA 128.60 234.00 136
5740 Cotisations ass. maladie IJM 443.70 806.35 0
5790 Imputation projet oeno 0.00 -21'562.90 0
5799 Imputation interne CS -1'459.50 -1'350.30 0

Total CHARGES SOCIALES 21'966.10 21'096.75 28'412.00

AUTRES CHARGES PERSONNEL
5800 Remboursement frais permanent 0.00 11'151.30 13'000.00
5820 Remboursement frais auxiliaire 10'777.00 7'157.20 2'000.00
5890 Imputation projet oeno 0.00 -10'145.10 0
5899 Imputation manifestations -4'872.80 -3'895.55 0

Total AUTRES CHARGES PERSONNEL 5'904.20 4'267.85 15'000.00

Total CHARGES DE PERSONNEL 156'774.55 150'589.55 195'112.00

AUTRES CHARGES D'EXPLOITATION

PRIMES D'ASSURANCES
6300 Primes d'assurances 1'073.50 984.20 1'000.00

Total PRIMES D'ASSURANCES 1'073.50 984.20 1'000.00

CHARGES D'ADMINISTRATION

MATÉRIEL DE BUREAU/IMPRIMÉS
6500 Fournitures de bureau 258.30 133.10 1'000.00

Total MATÉRIEL DE BUREAU/IMPRIMÉS 258.30 133.10 1'000.00

COTISATIONS
6520 Cotisations diverses 705.00 754.00 1'000.00

Total COTISATIONS 705.00 754.00 1'000.00

HONORAIRES
6530 Charges secrétariat 52'002.10 49'972.80 50'000.00
6531 Charges tenue comptabilité 8'602.50 6'182.00 8'000.00
6532 Vérification des comptes 4'046.50 3'201.30 4'000.00
6533 Mandat OVV 0.00 3'000.00 0

Total HONORAIRES 64'651.10 62'356.10 62'000.00

AUTRES CHARGES D'ADMINISTRATION
6540 Assemblée générale 2'323.80 4'400.20 3'500.00
6541 Comité 1'115.70 4'188.20 5'000.00
6590 Autres charges administration 0.00 432.90 500.00

Total AUTRES CHARGES D'ADMINISTRATION 3'439.50 8'588.40 9'000.00

Total CHARGES D'ADMINISTRATION 69'053.90 72'264.50 74'000.00

3/4
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2019 2018 Budget 2019
RÉSULTAT FINANCIER

6840 Charges financières 5'640.04 6'624.31 7'000.00

Total RÉSULTAT FINANCIER 5'640.04 6'624.31 7'000.00

DOTATION PROVISION/AMORTIS.
6902 Amortissement stand 0.00 55'150.00 0
6905 Imput. interne manifestations -25'150.00 -30'000.00 0

Total DOTATION PROVISION/AMORTIS. -25'150.00 25'150.00 0

Total AUTRES CHARGES D'EXPLOITATION 50'617.44 105'023.01 81'000.00

RÉSULTATS EXCEPTIONNELS

CHARGES/PRODUITS EXCEPTIONNELS
8009 Produits except. hors période -30'283.74 -72'517.51 0
8019 Charges except. hors période 1'381.25 0.00 0

Total CHARGES/PRODUITS EXCEPTIONNELS -28'902.49 -72'517.51 0

Total RÉSULTATS EXCEPTIONNELS -28'902.49 -72'517.51 0

CLÔTURE

COMPTE DE RÉSULTAT
9000 Compte de résultat 57'597.65 153'459.65 32'288.00

Total COMPTE DE RÉSULTAT 57'597.65 153'459.65 32'288.00

Total CLÔTURE 57'597.65 153'459.65 32'288.00

TOTAL DES CHARGES 704'262.30 871'999.50 792'000.00

4/4
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Rapport de l’organe de révision 
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Association Vaud Terroirs, Lausanne

ANNEXE AUX COMPTES ANNUELS 2019

I. Informations générales

II. Principes comptables appliqués

Généralités

Incertitudes liées au système de financement

Immobilisations corporelles

Les présents comptes annuels ont été établis conformément aux dispositions du droit comptable suisse
(titre trente-deuxième du Code des obligations). Les principaux principes d'évaluation appliqués qui ne sont
pas prescrits par la loi sont décrits ci-après. A cet égard, il faut tenir compte du fait que, afin d'assurer la
prospérité de l'association à long terme, l'association saisit la possibilité de constituer et de dissoudre des
réserves latentes. La comptabilité et les comptes annuels sont tenus et présentés en francs suisses.  

Les immobilisations corporelles sont amorties selon la méthode de l'amortissement linéaire. En cas de signe
de surévaluation, les valeurs comptables sont vérifiées et font éventuellement l'objet d'une correction de
valeur. 

La clôture des comptes arrêtés au 31 décembre 2019 comprend un montant de CHF 120'000 au titre de
subventions obtenues via Pays Romand, Pays Gourmand (PRPG). Les soldes à recevoir pour 2019 et 2018,
ont été évalué avec la plus grande prudence.

Vaud Terroirs est une association au sens des art 60 ss du code civil suisse, issue de la fusion le 12 juin
2014 des associations Art de Vivre, Pays de Vaud d'une part, et Fédération pour la promotion des produits
agricoles vaudois, Pays de Vaud, Pays de terroirs. Son siège est à l'avenue des Jordils 1 à Lausanne. Selon
ses statuts du 19 avril 2016, Vaud Terroirs a pour but de favoriser par une action commune les intérêts de
ses membres dans le domaine de la promotion des produits de l'agriculture, de la viticulture et du tourisme
vaudois. Elle est en particulier chargée de coordonner la participation de ses membres à des opérations de
promotions communes mettant en valeur les atouts du canton de Vaud.
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Association Vaud Terroirs, Lausanne

ANNEXE AUX COMPTES ANNUELS 2019

III. Informations sur les postes du bilan et du compte de résultat

Projet oenotouristique c/c

2019 2018
CHF CHF

Charges et produits exceptionnels, uniques 
ou hors période 28'902.49            72'517.51            

Produits exceptionnels, uniques ou hors période 30'283.74            72'517.51            
Produits exercices antérieurs 30'283.74            72'517.51            

Charges exceptionnelles, uniques ou hors période -1'381.25             -                       
Charges exercices antérieurs -1'381.25             -                       

IV. Informations complémentaires

Moyenne annuelle des emplois à plein temps (EPT)

Evénements importants survenus après la date du bilan

Le nombre moyen annuel d'EPT ne dépasse pas 10 pour les exercices 2019 et 2018.

Pour 2018, les produits exercices antérieurs correspondent à la différence entre les subventions estimées et
versées par PRPG pour l'année 2017 en 2018.

Ce montant représente les paiements effectués pour le projet oenotouristique par Vaud Terroirs. Cette
avance a été remboursée en février 2019.
Le projet s'est terminé en cours d'année 2019.

A l'exception du paragraphe précédent, après la date d'établissement du bilan et jusqu'à l'adoption des
comptes par l'Assemblée Générale, aucun événement important, qui aurait pu altérer la validité des
comptes annuels 2019 ou qui aurait dû être publié sous ce point ne s'est produit.

Pour 2019, les produits exercices antérieurs correspondent à la différence entre les subventions estimées et
versées par PRPG pour l'année 2018 en 2019 mais également du remboursement du salaire du président
touché en 2018.

Au moment de l’approbation des comptes de l’exercice 2019, la Suisse fait face à la pandémie COVID-19,
qui freine fortement les activités du pays. Vaud Terroirs s’efforce de poursuivre son activité dans le respect
des prescriptions émises par l’OFSP. Les conséquences financières de cette situation n’ont pas encore pu
être évaluées. 
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Association Vaud Terroirs, Lausanne

ANNEXE AUX COMPTES ANNUELS 2019
Autres indications
Subvention cantonale

Continuité de l'activité

Exonération fiscale

Organe de révision
Pour l'exercice sous revue comme pour l'année précédente, l'organe de révision désigné par l'assemblée
générale selon l'art. 14 des statuts est Fidinter SA, Rue des Fontenailles 16, Case postale 641, 1001
Lausanne.

Des subventions sont versées annuellement par la Direction générale de l'agriculture, de la viticulture et des
affaires vétérinaires (DGAV) pour les actions de promotion. Elles s’élèvent à CHF 498'000 au maximum
pour l’année 2019 contre CHF 595'000 en 2018. Ce montant figure dans les produits « subventions
manifestations » du compte de résultat.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    

Conformément à une décision du 13 juillet 2016 de la part de l'Administration cantonale des impôts,
l'Association bénéfice d'une exonération fiscale valable jusqu'au 31 décembre 2019.

La continuité de l'activité n'est pas certaine pour 2021 et l'association pourrait être dissoute au vu de ce
regroupement. Cependant, la situation des fonds propres devrait rester positive à la suite de ces démarches
et l'Association pourra donc assumer tous ces engagements.

Le renouvellement de l'exonération fiscale est en cours de traitement auprès de l'Administration cantonale 
des impôts.

Des discussions sont en cours avec le Canton de Vaud pour regrouper les acteurs de la promotion sous une
seule marque ombrelle.
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