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Courtemelon-Loveresse, le 15 juin 2020

Communiquée de presse

Une delicieuse bloggeuse et son équipe
vous emmenent visiter le terroir JU et JBE

Dans le cadre de ses activités de promotion des produits du terroir et de
I’agritourisme, la Fondation rurale interjurassienne annonce la sortie de son
nouvel outil. Le blog www.dansmonterroir.ch a été mis en place en
collaboration avec Lysiane Matthey, jeune trentenaire passionnée de cuisine et
de produits du terroir. Au quotidien, cette bénévole est aussi une institutrice de
la région. Son réle sera de communiquer sur les producteurs labellisés et les
actions —promotion a découvrir tout au long de I’année.

Continuité de la campagne « Nous travaillons avec les produits de notre

région ». Le visage de Lysiane Matthey n’est pas inconnu des gourmands et fans de la page
Facebook « TerroirJuraregion ». Il y a environ 2 ans, dans le cadre de sa campagne de
communication « Nous travaillons avec les produits de notre région », la FRI avait mis en valeur 4
familles du Jura et du Jura bernois qui partageaient leurs découvertes terroir a travers la diffusion
de vidéos. Parmi elles, la sympathique Lysiane avait rencontré un vif succes mediatique a travers
ses vidéos gourmandes! La FRI a donc décidé de collaborer avec elle pour de nouvelles
expériences gustatives et agritouristiques a partager avec les locaux et touristes de passage.

Terroir & agritourisme. En collaboration avec les 131 producteurs de produits du terroir labélisés
« Spécialité du canton du Jura » et « Jura bernois produits du terroir », ainsi qu’avec les 65
prestataires agritouristiques actifs sur le Jura et le Jura bernois et membres de 'association BeJu
Tourisme rural, Lysiane partagera avec ses lecteurs des articles sur des recettes & produits, des
rencontres et des expériences agritouristiques. Le blog vise a promouvoir produits et activités sur
la base d’expériences concrétes que Lysiane réalise chez elle, avec sa famille et ses proches.
Découvrez les 3 premiers articles avec notamment la rencontre avec « La Rolande » tenanciére de


http://www.dansmonterroir.ch/

'auberge de la Fontaine a Seleute, une recette a base de la célébre saucisse porc-bceuf « La
Paturatte » fabriquée par la famille Cuenin d’Epauvillers, ainsi que I'expérience agritouristique d’'une
métairie dans le Jura bernois.

Des invité-e-s de tout horizon et des concours. Sur le blog www.dansmonterroir.ch, Lysiane
laissera parfois la place a des invité-e-s pour l'aider a rédiger des articles réguliers (environ 1 par
semaine). Parmi eux, des collaborateurs et collaboratrices de la FRI, mais également d’autres
consommateurs qui peuvent étre intéressés a partager une expérience. Les personnes intéressées
sont invités a contacter Lysiane Matthey a travers le formulaire de contact disponible sur le blog,
afin de mettre sur pied une collaboration. Au fur et a mesure de leurs rédactions, les articles seront
diffusés via la page Facebook Terroir Juraregion. Des concours pour gagner des expériences
gustatives seront régulierement proposes.

Outil intéressant en période de COVID-19. Cet outil de promotion a pour objectif de faire découvrir
des recettes inédites et gourmandes, ainsi que de nouvelles adresses en lien avec les produits du
terroir : Producteurs, produits, restauration, magasins et I'agritourisme : hébergement, loisirs,
prestations équestres. En cette année particuliére liée a la pandémie COVID-19, il est fortement
recommandé aux habitants de voyager a l'intérieur de leur pays et de leur région. Lysiane pourra
alors proposer toute une palette d’expériences sur son blog, afin de permettre aux petits et grands
de passer d’agréables moments dans le Jura et le Jura bernois.

Infos complémentaires

e 467 produits du terroir labélisés « Spécialité du Canton du Jura »

e 223 produits du terroir labélisés « Jura bernois produits du terroir »
e 29 restaurants du terroir

e 33 magasins avec produits du terroir

e 69 prestataires agritouristiques membres de BeJu Tourisme rural.

Contacts

Lysiane Matthey, Bloggeuse www.dansmonterroir.ch T 078 828 49 96, lysiane.matthey@gmail.com

Veronica Matti, responsable de projet et bloggeuse invitée T 076 693 47 86, veronica.matti@frij.ch

Olivier Boillat, Responsable communication FRI T 078 / 757 08 78, olivier.boillat@frij.ch
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Salut les gourmands!

oi c'est Lysiane ! Je suis ravie de débuter ce

g lerroir av

vous ! Je suis une passionnée de cuisine et de découvertes culinaires, et cela

tout spécialement avec les produits que Lon peut trouver dans notre magnifique terroir !

Pour ce qui est de ma vie... J'ai grandi dans le haut du canton de Neuchatel, entre la boucherie de mon papa et le jardin potager de ma

marmarn. Autant dire gque j'al vite eu plein de bonnes choses dans mon assiette

En vadrouille... Aprés un tour du monde aved mon sac ados il y a 3 ans et de nombreux voyages, jai troqué ma besace contre un sac a langer... je suis

en effet maman (super objective) d'un p'tit mec a croquer depuis presque B mais qui commence a devenir gourmand égatement !

Potion magique. Comme je vous Lai dit, la gourmandise et moi cest un peu comme Obélix et la potion magique. Ce il rouge ma donné une profonde

envie de découvrir tout ce qui mentoure et de croguer la vie a pleine dents! Vadore préparer de bons petits plats et tester de nouvelles recettes avec

les aliments de chez nowus car je suis persuadée que nous sommes entourés dune multitudes de produits succulents dont on ne parle généralement

pas assez et qui méritent d'étre connus. L en va de méme pour les producteurs et les restaurateurs,

Blog de gourmands et concours ! Jespére dans ce blog vous faire découvrir plein de bonnes choses issues de notre terroir, des recettes, des

restaurants ainsi gque des sorties a faire avec vos familles! Et gardez Loeil ouvert, il y aura aussi des concours gourmands !

Alors c'est parti, allons voir ce quil y a dans ce fameux « terroir » !
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