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Des defis auH solutions novatrices 
Retrospective annuelle de l'Union suisse des producteurs de champignons USPC 

En 2024, la filiere suisse des champignons a ete confrontee a des defis croissants. La hausse des co0ts 
de production et de transport, l'augmentation des salaires ainsi que la pression exercee par des 
importations en constante augmentation nuisent a la competitivite des exploitations locales. En meme 
temps, le budget insuffisant alloue au marketing et a la communication rend encore plus difficile la 
valorisation des champignons suisses face aux produits importes moins chers. Cependant, les 
evolutions vers une alimentation plus durable, dans laquelle les champignons jouent un röle essentiel, 
offrent des perspectives claires pour le secteur. L'Union suisse des producteurs de champignons 
[USPCJ s'est fortement engagee en 2024 pour ameliorer les conditions-cadre et renforcer la position 
des champignons suisses. Cette demarche s'est notamment traduite par des entretiens strategiques 
avec des representants du monde agricole et politique ainsi que par de nouvelles initiatives marketing. 

Pour Nicole Badertscher, de l'Union suisse des producteurs de champignons [USPCJ : « Une etape 
importante a ete l'introduction de la premiere Journee nationale des champignons, le 28 septembre 
2024. Cette journee d'action visait a accroTtre la visibilite et les ventes des champignons suisses. En 
parallele, taute l'identite visuelle de l'USPC a ete modernisee, avec un nouveau logo multilingue qui 
rassemble toutes les varietes de champignons ainsi que les regions linguistiques du pays. Ce nouveau 
design a ete largement plebiscite. » 

La production de champignons d'elevage a connu une evolution contrastee en 2024. Pour les 
champignons de Paris, la consommation totale [production suisse + importationsJ s'elevait a 12 608 
tonnes, dont 62 °/o provenaient de la production nationale et 38 °/o etaient importees. Ainsi, la part de 
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marche de la production nationale reste a un niveau modere. Les inquietudes proviennent surtout des 
importations croissantes qui representent une forte concurrence. En revanche, la tendance est 

nettement positive pour les champignons nobles tels que les pleurotes du panicaut, les pleurotes en 
huTtre et les shiitakes. Leur production nationale a globalement progresse en 2024. La production suisse 
de pleurotes du panicaut a fortement augmente par rapport a l'annee precedente, tandis que les 
importations sont restees faibles et stables. La production de pleurotes en huTtre a augmente de 11 0/o, 
alors que les importations dans ce segment ont recule. La production de shiitakes a egalement 
legerement augmente, avec un volume d'importation quasiment inchange. Ces evolutions attestent que 
les champignons nobles suisses gagnent progressivement des parts de marche. 

Cedric Stadler, President de l'Union suisse des producteurs de champignons (USPCJ, precise : « 
Globalement, les resultats de l'annee 2024 montrent que l'orientation strategique choisie par l'USPC est 
la banne. Grace a un marketing cible, un meilleur ancrage politique et un engagement clair en faveur de 
la qualite des produits suisses, nous avons pu poser des bases solides pour l'avenir. II sera determinant 
de poursuivre dans cette voie avec l'ensemble des acteurs concernes afin de continuer a gagner en 
visibilite, en soutien et en proximite avec les consommateurs. » 

Durabilite et innovation : autant d'atouts face a la concurrence 
La production suisse de champignons mise de plus en plus sur des solutions durables et novatrices 
pour assurer la perennite du secteur. A titre d'exemple, citons« Spotlight », l'aide a la recolte assistee 
par l'IA elaboree par Wauwiler Champignons AG en collaboration avec la start-up Mycosense. Cette 
technologie soutient les personnes chargees de la cueillette pour selectionner avec davantage 
d'efficience les champignons selon leur degre de maturite, afin d'identifier les bons candidats en les 
eclairant d'une lumiere coloree. Cela accroTt de 30 pourcent la performance de la recolte et permet aux 
nouvelles venues de se familiariser plus rapidement. A terme, « Spotlight » contribue a lutter contre la 
penurie de main d'rnuvre et a ameliorer la rentabilite de la production. 
C'est a la societe Kernser Edelpilze GmbH que nous devons l'autre projet durable et novateur qui 
consiste en des recipients pour vegetaux durables en composite de mycelium fongique. Ce projet a ete 
lance en cooperation avec la filiale de ce membre de l'USPC, Mycostrat GmbH. Ces recipients 
confectionnes a la main a partir de materiaux naturels sont biodegradables et offrent une alternative 
ecologique aux recipients traditionnels en plastique et en ceramique. Par ailleurs, chaque piece est 
unique. L'entreprise mise par ailleurs sur la valorisation de l'ensemble du champignon, en elaborant par 
exemple des produits prets a consommer tels que du hachis et des galettes a base de champignons 
nobles. 

Contact: 
Cedric Stadler, President 
Union Suisse des producteurs de champignons 
Mail : Cedric.STADLER@champiqnons-stadler.ch 
Tel. 024 466 21 49 
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